
L E S  S I G N AT U R E S
¥ 37,000

ボタン海老の冷製 仏手柑 コライユのエマルジョン

帆立貝のドレ 菜の花とブラッドオレンジ

筍のロティ、新玉ねぎ、ソース・ぺリグー

山口県産ノドグロ 山椒風味のグリーンピースとゴールドキャビア

軽く燻製した伊勢海老 ホワイトアスパラガス コリアンダーのコンディモン

京都産和牛フィレ肉の炭火焼き グリーンアスパラガスと海鼠

愛知県産苺　西京味噌のアイスクリーム　酸味のきいたジュ

ル・ショコラ・アラン・デュカス東京工房の

ショコラを使用したデザート

上記税込表示価格に別途サービス料15％を頂戴いたします

L E S  P R É M I S S E S
¥ 27,000

地元京都をはじめ

日本各地の食材を使用した

シェフお任せによる6品のお試しコース

”プレミス”を楽しみ下さい。


