
Al l  pr ices are subject to an addit ionnal  15% service charge

LUNCH

11:30 TO 13:30
CLOSE 15:30

STARTER - MAIN - DESSERT 8,500

STARTER

Vitello tonnato 2,600

ヴィテッロ・トナート

Creamy burrata, beetroots and mustard 2,600

ブッラータ　ビーツとマスタード

Daily vegetable velouté 2,300

本日のスープ

Hand cut beef tartare, rocket leaves 2,700

Parmesan and fresh herb pesto

手切り牛肉のタルタル、ルッコラ

パルメザンとハーブのペスト

MAIN

Casareccia with asari  3,300

broccoletti and bottarga

カサレッチャ

アサリ、ブロッコレッティとからすみ

Roasted pork from Miyazaki 2,900

Potatoes with rosemary, peppered sauce

宮崎県産豚ロース

じゃがいも、ローズマリーとペッパーソース

Cookpot of parmigiana-style aubergine 3,200

パルミジャーナ　ナスのクックポット



上記表示価格に別途サービス料15％を頂戴いたします。

DESSERT

Strawberry batter pudding 1,800

苺のクラフティ

Half-cooked Chocolate from Alain Ducasse 1,700

Manufacture in Tokyo cake

ル・ショコラ・アラン・デュカスのショコラを使った

ミキュイ・ショコラ

Tiramisu 1,400

ティラミス

Caramel cream and citrus 1,600

季節の柑橘とクレームキャラメル

Ice cream and sorbet assortment 1,300

アイスクリームとシャーベットの盛り合わせ

COFFEE

Espresso - エスプレッソ 1,100

Americano - アメリカノ 1,100

Cappuccino - カプチーノ 1,100

Latte - カフェラテ 1,100

Iced coffee - アイスコーヒー 1,100

Iced Latte - アイスラテ 1,100

TEA

Earl grey - アールグレイ 1,100

Darjeeling - ダージリン 1,100

Iced tea - アイスティー 1,100


